MENU UND
BANKETTMAPPE 2025

alRANDHALLE
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Angebote unterbreiten zu
durfen. Gerne richten wir
Ihre Feier mit diesem
einmaligen Ostseeblick
und der grofRartigen
Atmosphare direkt hier am
Strand aus und sichern
Ihnen schon heute unsere
groRte Aufmerksamkeit bei
der Durchfuhrung lhrer
Veranstaltung zu.
Gerne unterbreiten wir
Ihnen weitere Vorschlage
und gehen auf lhre
individuellen Wunsche

Liebe Gaste!! ein!l
Wir das Team der lhre Strandhalle Grémitz
Strandhalle Gromitz freuen www.strandhalle-groemitz.de

uns, lhnen unsere
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Kulinarische Extras
zum Empfang oder
fur den kleinen
Imbiss

Schnittchen vom

StangenweiRbrot mit:
Franzosischem Weichkase
Stiick € 4,00
Holsteiner Zwiebelmett
Stiick € 4,00
Roastbeef rosa gebraten mit
frischem Meerrettich

Stlck € 6,50
Rauchschinken

Stiick € 5,00

Mettwurst mit Giirkchen
garniert

Stick € 4,00
Hausgebeizter Raucherlachs
mit Preiselbeer- Sahne

Stick € 7,50

Holsteiner Katenrauchschinken
mit Maiskolben

Stick € 6,50

WARME
SCHLEMMEREIEN

PORTION
Chili con carne mit Baguette
Portion € 9,50
Gulaschsuppe mit Brot
Portion € 8,50
Kartoffel — Lauchcremesuppe
mit Speckstreifen
Portion € 8,50
Currywurst mit hauseigener
SofRe und Baguette
Portion € 8,50

SuBe Naschereien
Mini — Plundergeback

Stlick € 3,00
Muffins
Stlck € 3,00

Diverse kleine
Blechkuchen
Stlck € 3,50

Gerne reichen wir [hnen vorweg

Finger Food in folgenden
Varianten

Vorschlag 1

Rauch und Graved Lachs
Canapés

Kleine Melonen - Schiffchen mit
Holsteiner Katenschinken
Matjestatar im Schluckglas
serviert

Gefiillte Crépe Rollchen mit
Frischkase und Tomaten
Tomate — Mozzarella SpielR3,
Bruschetta

Preis pro Person € 26,-

Vorschlag 2

Mozzarellasticks mit Cocktaildip,
Wiener im Rostimantel

Chicken Wings, kleine Mini-
Frikadellen fein garniert

kleine verschiedene Mini- Pizza,
Tapas im Speckmantel

Preis pro Person € 25,-
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Gruppenkarte

Speziell fiir Reise - Busgruppen
ab 25 Personen

Vorschlaqg

Suppen
GOULASCHSUPPE

mit Gurken, Zwiebeln, Paprika,
Kartoffeln, Créme Fraiche
Euro 8,50

*k%k

TOMATENCREMESUPPE
mit Croutons und
Tomatenwdrfeln

FRIESENSCHNITZEL
Gebratenes Schweineschnitzel
mit Bratkartoffeln,
Raucherlachs, Sauce
Hollandaise und Spiegelei
Euro 25,-

*k%k

HAMBURGER

PANNFISCH
Dorschfilet auf der Haut
gebraten mit Bratkartoffeln
korniger Senfsauce
und Dill- Gurkensalat
Euro 25,-

*k%

SCHOLLENFILET
in der Eihdlle gebraten
mit hausgemachter
Remouladensauce,
Bratkartoffeln und griinem
Salat mit Orangendressing
Euro 24,-

*k*k

ZARTE HOLSTEINER

MATIJESFILET
,Hausfrauen Art*
mit einer Apfel-Zwiebel-
Gurken- Sahnesauce,
Salatbouquet, roten
Zwiebelringen und
Bratkartoffeln
Euro 21,-

Dessert

VANILLE CREME
BRULEE
mit karamellisierten
Wallnissen
Beerenauslese
und frischer Minze
Euro 8,-
PANNA COTTA
mit frischen Erdbeeren,
Himbeersauce und frischer
Minze
Euro 8,-

*k%

HAUSGEBACKENER

APFELSTRUDEL
mit VanillesoRe und Vanilleeis
Euro 8,-

Stellen Sie sich aus den
Gerichten
lhr eigenes Meni
zusammen!!
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dazu empfehlen wir
unser Kaffeeqgedeck mit:

Kaffee /| Tee satt und 1 Stiick
hausgemachter Torte aus
unserer Naschwerkstatt
pro Person € 11,50

Unsere Naschwerkstatt

Menuvorschlage

2025

Menu 3
Buffelmozzarella mit
Basilikumcreme
Limetten- Vinaigrette
und Kirschtomate
Karotten- Ingwersuppe mit
gebratenem Hahnchenspiel3
und Zitronengrasschaum
Geschmorte
Ochsenbackchen auf einer
Kartoffel- Zwiebel- Creme,
Ofenfeigen und Zuckerschoten
Vanille Creme brilée
mit Zwetschgenroster
Euro 64,- pro Person

Menu 2
Kabeljaufilet mit einer Paprika-
Vanillevinaigrette auf
Selleriecreme und marinierter
Zucchini
gebratenes Maishahnchen auf
einem SuRkartoffelplree,
geflllte Champignons und
gebratenen jungem Babyspinat
Panna Cotta mit frischem
Mangosalat und Mangosorbet
Euro 54,- pro Person
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Menu 4
Gegrillte Jakobsmuscheln mit
Blumenkohlplree und
Kapernvinaigrette
Parmesanschaumsuppchen
mit Oliventapenade und Chilidl
Rosa gebratenes
Kalbsruckensteak
mit einem
Kartoffelbaumkuchen,
erlesene Gemuseauswahl
und Sauce Béarnaise
Hausgebackener Strudel gefullt
mit Rhabarber und Himbeeren
auf einer Vanillesol3e und
Schokoladeneis
Euro 79- pro Person

Meni 6

Vitello Tonnato mit
Thunfischsole und
Kapernapfel
Rote Currysuppe mit
Hihnchenbrust und Gemuse
Tournedos vom Rinderfilet
gebratener gruner Spargel,
frische Pfifferlinge
und Chorizopolenta
Ofenfrischer Kaiserschmarren
mit karamellisierten Mandeln
und Rosinen, Apfelmus
und Preiselbeeren

Euro 79,- pro Person

Meni 5

Zitronengrassuppchen mit
Curry abgeschmeckt und
gebratenem Garnelenspiell
Roastbeef, leicht angebraten
mit Tomenpesto und frisch
gehobeltem Parmesan
Medaillons vom Seeteufelfilet
mit Bacon umwickelt auf kalten
marinierten Zucchinispaghetti,
kleinem Gemuse und
Vanilleschaum
Nusskuchen hausgebacken
an Mirabellenkompott und
Zitroneneis

Euro 78,- pro Person

Stellen sie sich gerne aus
den Vorschlagen lhr eigenes
Wunschmenii zusammen
oder teilen sie uns lhre
individuellen Wiinsche mit!!
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Bufettvorschlage

( ab 50 Personen )

Vegetarisches Buffet
Vorspeisen
Mozzarellaspiefl3e mit
Strauchtomaten
Avocado- Tomatensalat
Rohkostsalate mit
verschiedenen Dressings
Hirtensalat mit Fetakase und
knackigem Rucola
Mediterran gegrilltes GemuUse
mit frischem Knoblauch und
Krautern
Suppe
Karotten- Ingwersuppe mit
gerosteten Kurbiskernen
Warme Gerichte
Kartoffel- Lauch- Gratin mit
Safransahne
Spatzle Pfanne mit frisch
geriebenem Bergkase und
gerosteten Zwiebeln
Kartoffel- Spinatkl63chen im
Parmesan- Nussmantel
Kleine Sojabratlinge
Piccata vom Tofu auf
Tomatenspaghetti
Aus der Riesenpfanne
Wok Station mit asiatischem
Gemtuse und Glasnudeln
Dessert
Gratin von frischen Frichten
Joghurtterrine
Euro 49,00 pro Person

Holsteiner Bufett

Vorspeisen
Friesenroastbeef- rosa gebraten
auf mariniertem Wurzelgemuse

und Remouladensole
Allerlei aus dem Raucherkasten
mit Sahne- und Preiselbeer
Meerrettich, dazu
Zitronensterne und frischem Dill
Verschiedene Matjesvariationen
und im Ganzen pochierter
Norweger Lachs im Algennest
Holsteiner Landrauchschinken auf
Melonenbarkassen
Tomatencarpaccio mit Mozzarella
und frischem Basilikumpesto
gartenfrisches Salatbuffet mit
hauseigenem Dressing und
verschiedene Brotvariationen
und Butter
Warme Gerichte
Ofenfrischer Krustenbraten mit
einer Zwiebelsolde
Schweinemedaillons in einer
GorgonzolasofRe mit Pennenudeln
Frisches Kabeljaufilet auf
Blattspinat mit einer Hummersol3e
und gerdsteten Champignons
Beilagen
Kartoffel- Sahnegratin,
Speckbdhnchen
gebackene Blumenkohlréschen
Kasespatzle
mit Rostzwiebeln
Aus der Riesenpfanne
Feuriger Kartoffel- Gulasch mit
frischen Champignons, Zwiebeln,
Paprika und Chili
Dessert
Verschiedene Kaseauswahl
mit Trauben
Kleine Geflllte Windbeutel
Hausgemachtes Tiramisu
Bayrisch Creme mit Himbeermark
Euro pro Person 59,-

les Bufett

Vorspeisen
Holsteiner Vesperplatte mit
Schinken, Katenrauchmettwurst,
Bauernsiilze, Rotwurst,
Leberwurst und Tharinger Mett
Gefiillte russische Eier
lecker garniert
Gluckstadter Matjesvariationen
auf Apfel- Zimt Schmand
und Preiselbeer- Sahne
Kleine Frikadellen und
Schnitzelchen mit saurem
Gemise
Knackiges Salatbuffet mit
Hausdressing
Allerlei aus der Backstube
und Butter

Warme Gerichte
Braten vom Holsteiner
Landschwein gefullt mit
Backpflaumen, Rosinen und
Zwiebeln in einer Apfel- Calvados
Sauce

Gebratene Fischfilets auf einem
Tomaten- Champignongemuse

Beilagen
Rosmarinkartoffeln,
Kartoffelgratin, Apfelrotkohl

Dessert
Rote Griitze mit Vanillesauce

Panna Cotta Creme
mit Erdbeersauce

Euro 42,- pro Person
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Rundum Sorglos
Paket Nr. 1

ab 50 Personen

Empfang mit Prosecco,
Orangensaft und Mineralwasser

Bufett

Vorspeisen
Geflllte Kirschtomaten mit

Frischkase
Lachsforelle im Ganzen auf einem
Apfel- Feldsalatbett und
Feigensenf
Bunter Melonensalat mit
verschiedener
geraucherter Schinkenauswabhl
Kirschtomaten mit
Babymozzarella
und Basilikumvinaigrette
Graved Lachs, Raucherlachs,
Makrelenfilets
und Heilbutt - Ecken mit geflillten
Eiern, Kaviar und Zitronensterne
Roastbeef Rollchen mit
Spargelspitzen
und einer Meerrettichhaube
Knackig, sommerliches
Salatbuffet mit
zweierlei Dressing verschiedene
Brotvariationen und Butter
Warme Gerichte
mit frischen Krautern im Ganzen
gebratenes
Argentinisches Rumpsteak
mit einer Sol3e Bearnaise
Medaillons vom Seeteufel in einer
Knoblauch- Paprika-
Konfettibutter

Scallopine ( Kalbsschnitzel), in
einer LimettensoRe und
gebratenem Baconchips

Beilagen
Rosmarinkartoffeln mit
Krauterquark, frischer Spargel
(nur zur Saison), erlesene
Gemiuseauswahl
Knusprige Bratkartoffeln, Fenchel-
Orangengemise
Aus der Riesenpfanne
Rotes feuriges Curry vom

Freilandhuhn mit Sojasprof3en,

grinem Spargel und
frischem Koriander, Krauterrisotto
Dessert
Franzosische und italienische
Kasevariationen
mit Trauben und Feigensenf
zweierlei Mousse von der
Schokolade im Glas mit frischer

Beerenauslese
gebackene Topfenknddel im
Wallnussmantel auf einem
Zwetschgenbett
Unser Mitternachtsimbiss
Currywurst mit hauseigener Solde
original in der Pappe serviert und
Holzspiel3
inklusive folgender Getrdnke
Prosecco, Strandhallen Weil und
Rotwein, alkoholfreie Getranke
Biere vom Fass, Kaffee, Tee,
Cappuccino, Espresso
Fiir einen Zeitraum
von 7 Stunden
Dazu festlich eingedeckte Tische,
und Bereitstellung der
Menukarten

Euro 155,- pro Person
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Rundum Sorglos
Feier Paket Nr. 2

ab 50 Personen

Empfang mit Prosecco,
Orangensaft und Mineralwasser
Vorspeisen
Variation von Raucherfischen
(Raucherlachs, Kieler Sprotten,
Pfeffer,- Zwiebelmakrele und
Heilbutt) umlegt
mit einem Ostseealgensalat und
frisch gehobeltem Meerrettich
Garnelenpyramide mit Knoblauch
und Cocktaildip
Zucchinischiffchen gratiniert mit
Frischkase
Frisch gebratene mit Olivendl und
Krautern eingelegte Antipasti
Medaillons vom Schweinefilet
garniert mit frischen Frichten und
Waldorfsalat
Frische Blattsalate vom Markt,
Radieschen Sprossen und
Wildkrautern
Cocktail sowie French- Dressing
Brotkorb mit allerlei aus der
Backstube und Butter
Suppe
Consommeé von der
Strauchtomate
mit altem Sherry abgeschmeckt
Tomaten- Concassé und
Chesterstange
Warme Gerichte
Gebratene Medaillons vom
Norweger Fjordlachs auf einem
Ragout von Zucchini, Kartoffel
und Cherrytomate, abgeschmeckt
in einer leichten Pernod-Sahne
Ofenfrische Ochsenbackchen mit
glasierten Feigen und
Kaiserschoten

Beilagen
Mediterrane Gemuselasagne,

Kurbisstampf
mit geschmorten Zwiebeln,
Schafskase mit frischen Krautern
und Knoblauch gegrillt,
kleine Ofenkartoffeln mit Sour
Creme
Gemlise vom Feld
Aus der Riesenpfanne
Fischpfanne mit Crevetten und
Gemiuse, Spaghetti aglio e oilo mit
frischem Knoblauch und Chili- Ol
Dessert
Creme bralée mit karamellisierten
Walnlssen
Eisbombe garniert
mit frischem Obst

Kasewdrfel mit Trauben und Y
Baguette e PO/~ I
verschiedene Obstspielle mit
Schokolade glasiert

gebackene Bananen mit einem
Ragout von Orangen und Zimt

inklusive folgender Getranke
Prosecco, Strandhallen Weil und
Rotwein, alkoholfreie Getranke
Biere vom Fass, Kaffee, Tee,
Cappuccino, Espresso
Fiir einen Zeitraum
von 7 Stunden
Dazu festlich eingedeckte Tische,
und Bereitstellung der
Menukarten

Euro 135,- pro Person
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Hauptgericht Prosecco, Strandhallen Weil und
Rundum SOI'(]/OS Paket Saltimbocca vom Schweinefilet Rotwein, alkoholfreie Getranke
M mit Salbei und Holsteiner Biere vom Fass, Kaffee, Tee,
ab 50 Personen Katenschinken Cappuccino, Espresso
Empfang mit Prosecco, gefullt auf Ratatouille und
Orangensaft und Mineralwasser cremlg(ii*Polenta Fiir einen Zeitraum
_ Dessert von 7_ Stunden .
Menu Vanille Creme Brillée Dazu festlich e]ngedeckte Tische
Suppe mit Beeren und Bananeneis und Berel_t_stellung der
Hochzeitsslippchen Menukarten
mit MarkkloRchen, Eierstich und i imbi
Gemusestreifen Holsl’:lel:itr:::rkaacr?otfsfleﬁgg;)spse mit Euro 125, pro Person
dazu reichen wir frisches Schnippel Wurst und Baguette
Baguette

*k*k

inklusive folgender Getranke:

Weiterhin bieten wir lhnen verschiedene Bausteine fiir lhre Feier an, zum Beispiel:
Aperitif mit kleinen Appetitanregern
entweder im Saal oder bei schonem Wetter am Strand in der Ostseelounge

*k*k

Hochzeitstorte aus der Hauseigenen Patisserie

*k*k

Hintergrundmusik und Mikrofonanlage
Unterschiedliche Bestuhlungsformen
Runde Tische, Blocke, Tafeln
DJ Empfehlung ( Stephan Nanz Tel. 0173/6751000 )
Musik - Band Empfehlung ( Atlantik Dance Band, Herr Bruhn Tel. 04521/6521 )
Dass die Tische geschmackvoll mit weilRer Tischwasche,
Stoffservietten und Kerzen eingedeckt sind, ist fir uns selbstverstandlich.
Auch stehen verschiedene Kerzenleuchter zur Verfigung.
Ebenso bei der Blumendekoration stehen wir mit unserer Erfahrung und unseren Partner bereit.
Gerne stellen wir lhnen auch Stuhlhussen in Creme
zur Verfigung, hierfir berechnen wir fur die Bereitstellung und Reinigung € 2,50 pro Husse.
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Allgemeine Geschaftsbedingungen fiir Veranstaltungen
der Strandhalle Gromitz GmbH

| Geltungsbereich

1. Die nachstehenden allgemeinen Bedingungen fiir Veranstaltungen gelten fiir die Uberlassung von Bankett- Veranstaltungsrdumen und Restaurants sowie
hierfur gewtinschte gastronomische, sowie sonst im Zusammenhang stehende Lieferungen und Leistungen. Vertragspartner ist die Strandhalle Grémitz
GmbH - im Folgenden SHG. genannt- sowie der Veranstalter.

2. Aligemeine Geschaftsbedingungen des Veranstalters finden keine Anwendung. Mit Abschluss des Veranstaltungsvertrages akzeptiert der Veranstalter,
den Geltungsbereich und die nachstehenden allgemeinen Bedingungen, dies gilt auch fir den Fall, dass der Veranstalter in seinen AGBs eine solche
Anwendungsklausel benutzt.

Il Zustandekommen des Veranstaltungsvertrages

Die Reservierung von Rdumen und Flachen sowie die Vereinbarung von sonstigen Lieferungen und Leistungen werden erst mit einer schriftlichen
Bestatigung der SHG. bindend. Die Uberlassung von Raumen, Teilflachen sowie deren Unter- und Weitervermietung ist generell untersagt oder bedarf der
vorherigen schriftlichen Zustimmung der SHG.

Il Teilnehmerzahl

Der Veranstalter muss der SHG. die endgultige Teilnehmerzahl spatestens vier Werktage vor dem Termin der Veranstaltung mitteilen (bei sog.
Spontanveranstaltungen 48 Stunden vorher), da anderenfalls eine sorgfaltige Vorbereitung nicht mehr gewahrleistet werden kann. Abweichungen der
Teilnehmerzahl nach unten gegenuber der als endgiiltig gemeldeten Zahl, werden bis maximal 3 % beriicksichtigt. Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl
nach oben, wird der Abrechnung die effektive Teilnehmerzahl zugrunde gelegt.

IV Preise und Zahlungsbedingungen

1. Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweils gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Die SHG. behalt sich Preisanderungen fiir den Fall vor, dass der Zeitraum
zwischen Vertragsabschluss der Durchfiihrung der Veranstaltung 6 Monate Uberschreitet und soweit seit Vertragsabschluss Einkaufspreise, Lohnkosten etc.
sich verandert haben.

2. Rechnungen der SHG. sind binnen 14 Tagen ab Rechnungsdatum spéatestens binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung, ohne Abzug zu zahlen. Tritt
Verzug ein, so ist die KGB berechtigt, Zinsen in Hoéhe von 5 % tber dem jeweiligen Basiszinssatz nach § 247 BGB zu verlangen.

3. Die SHG. ist berechtigt, angemessene Vorauszahlungen oder gleichwertige Sicherheiten zu verlangen.
V Rucktritt vom Vertrag

1. Wird die von der SHG. verlangte angemessene Vorauszahlung oder Sicherheit nach Verstreichen einer gesetzten angemessenen Frist mit 1-wochiger
Nachfrist -eine Ablehnungsandrohung ist nicht erforderlich- nicht geleistet, so ist die SHG. unmittelbar berechtigt, vom Vertrag zuriickzutreten. Fir
Spontanveranstaltungen fur die weniger als 2 Wochen zum Veranstaltungsbeginn verbleiben, muss die Vorauszahlung oder Sicherheit mindestens 48
Stunden vor Beginn vorgelegt werden. Anderenfalls berechtigt dies die SHG. zum sofortigen Vertragsricktritt. Auf weitere Nachfristen oder eine
Ablehnungsandrohung wird gegenseitig verzichtet.

2. Ein weiteres Ruckitrittsrecht ergibt sich aus sachlich gerechtfertigten Umstanden, wie hdhere Gewalt, irrefihrende oder falsche Angaben des
Veranstalters, Anlass zu der Annahme, dass eine Veranstaltung den reibungslosen Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hauses
gefahrden kénne oder unerlaubt untervermietet und somit das Festhalten am Vertrag aus verstandiger Sicht fir die SHG. nicht zumutbar erscheint.

Die SHG. ist in den Fallen, in denen der Kiindigungsgrund vom Veranstalter geschaffen wurde, berechtigt, Schadensersatz zu verlangen. Ein Anspruch auf
Schadensersatz des Veranstalters besteht nur bei vorsatzlichen oder grobfahrlassigen Verhalten der SHG.

VI Rucktritt des Veranstalters

1. Der Veranstalter kann kostenfrei nur bis 8 Wochen vor Veranstaltung zurlicktreten. Beim Rucktritt innerhalb von 6 Wochen vor Veranstaltungsbeginn
werden 80 % und ab 4 Wochen 100 % des geplanten Vertragsvolumens in Rechnung gestellt. Die vorstehende Stornogebuhr fallt auch dann an, wenn die
vereinbarten Leistungen nur teilweise seitens des Veranstalters storniert werden. Ersparte Aufwendungen sind damit abgegolten. Dem Veranstalter bleibt
der Nachweis eines niedrigeren, der SHG. der eines hoheren Schadens vorbehalten. (z.B. Gewinnausfall). Spontanveranstaltungen kénnen nur bis 7 Tage
vor dem Termin kostenfrei storniert werden. Bei Rucktritt innerhalb von 7 Tagen werden 80 % Stornogebiihren verlangt.

VIl Haftung

Die SHG. haftet mit Ausnahme grober Fahrlassigkeit bzw. Vorsatzes grundsatzlich nicht fiir Personen- oder Sachschaden. Die Haftung Gbernimmt der
Veranstalter. Auf Verlangen der SHG. hat dieser den Abschluss geeigneter Versicherungen nachzuweisen. Um Beschadigungen an den Raumen zu
vermeiden, ist der Veranstalter verpflichtet,

Dekorationsmaterial oder sonstige Gegenstande nur mit schriftlicher Zustimmung anzubringen bzw. aufzustellen. Der Veranstalter tibernimmt die Gewahr
dafiir, dass insbesondere verwendetes Dekorations- oder sonstiges Material oder Aufbauten den feuerpolizeilichen Anforderungen entsprechen.

Auf- und Abbauarbeiten sind stets unter Einhaltung samtlicher 6ffentlich-rechtlicher Schutzvorschriften (z.B. Larmschutz), sowie unter grof3tmaoglicher
Beachtung nachbarrechtlicher Interessen durchzufiihren.
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VIII Technische Einrichtungen

Soweit die SHG. fiir den Veranstalter technische oder sonstige Einrichtungen von Dritten fiir die Durchfiihrung der Veranstaltung beschafft oder bereithalt,
handelt sie im Namen und auf Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fur die pflegliche Behandlung und ordnungsgemafe Riickgabe dieser
Einrichtungen und stellt die SHG. von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlassung der Einrichtungen frei.

IX Werbung

Erfolgt eine Verdffentlichung oder Werbung in Zeitungsanzeigen ohne schriftliche Zustimmung und werden dadurch die Interessen der SHG. beeintrachtigt,
so hat diese das Recht, die Veranstaltung abzusagen.

X Veranstaltung mit Musik

Fur Verwendung von Musik hat sich der Veranstalter grundsatzlich um die Genehmigungen der GEMA vor Beginn der Veranstaltung zu kimmern. GEMA
Gebuhren sind direkt zu entrichten. Sollte die SHG. von der GEMA in Anspruch genommen werden, stellt der Veranstalter die SHG. von samtlichen
Pflichten und Inanspruchnahmen durch die GEMA frei, bzw. leistet Schadensersatz. Bitte beachten sie das die Endzeit fiir das Abspielen von Musik
durch einen DJ oder eine Band bei 03.00 Uhr und das Veranstaltungsende der Veranstaltung oder Feier spatestens bei 04.00 Uhr liegt.

X| Mitbringen von Speisen & Getranken

Der Veranstalter darf Speisen und Getranke zu Veranstaltungen grundsatzlich nur dann mitbringen, wenn die SHG. dem zuvor schriftlich zugestimmt hat.
Die Zustimmung kann von der Zahlung eines Beitrages zur Deckung der Gemeinkosten abhangig gemacht werden.

Xl| Gerichtsstand
Gerichtsstand ist Lubeck.
XlI| Schlussbestimmungen

1. Sollten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Bedingungen unwirksam sein, so beriihrt das die Gultigkeit der tibrigen Bestimmungen nicht. Anstelle
der unglltigen Bestimmung gilt eine ihrer moglichst nahkommenden Regelung.

2. Abweichende Vereinbarungen in den Vertragen oder Nebenabreden bedirfen zu ihrer Wirksamkeit der Schriftform. Dies gilt auch fiir die Abanderung
dieser Schriftformklausel.

Stand: Januar 2015
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